Form:V

MUGLA SITKI KOCMAN UNiVERSITESI

TURIZM FAKULTESI

GASTRONOMIi VE MUTAK SANATLARI BOLUM/PROGRAM

EGITIM - OGRETIM PROGRAMI

DERS . L
KODU SINIF| YY DERSIN ADI T U L |AKTS| TURU
TDB1801 1 1 |Tirk Dili I 2 0 0 2 Z
ATB1801 1 1 |Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi I 2 0 0 2 z
ENF1805 1 1 |Temel Bilgi Teknolojisi Kullanimi 3 0 0 3 Z
YDB1829 1 1 |Academic English | 4 0 0 6 Z
TRM1805 1 1 |Introduction to Tourism 3 0 0 5 Z
GMS1001 1 1 |Food Chemistry 3 0 0 3 Z
GMS1002 1 1 |Gastronomi Tarihi 3 0 0 4 Z
GMS1003 1 1 |Temel Mutfak Bilgisi 4 0 0 5 Z
TOPLAM 30
TDB1802 1 2 |Tirk Dili IT 2 0 0 2 Z
ATB1802 1 2 |Atatiirk flkeleri ve Inkilap Tarihi II 2 0 0 2 Z
YDB1830 1 2 |Academic English II* 4 0 0 6 Z
HEM1802 1 2 |Saghk ve Ilkyardim 3 0 0 3 Z
GMS1006 1 2 |Beslenme Ilkeleri 3 0 0 3 Z
TRM1804 1 2 |Tourism Economics 3 0 0 4 Z
GMS1512 1 2 |Gastronomi ve Medya 2 1 0 5 S
GMS1514 1 2 |Sarap Bilimi (Oneoloji) 2 1 0 5 S
GMS1516 1 2 |Gastronomi ve Mutfak Sanatlarinda Temel Sanat ve Estetik 2 1 0 5 S
GMS1518 1 2 |Gastronomi ve Mutfak Sanatlarinda Kariyer Planlama 2 1 0 5 S
GMS1520 1 2 |Ege Mutfagi 3 1 0 5 S
TOPLAM 30
YDB2831 2 3 |Academic English II1* 4 0 0 6 Z
GMS2001 2 3 |Temel Yemek Pigirme 3 1 0 4 Z
YiS2801 2 3 |Menii Planlama 3 0 0 3 Z
YiS2803 2 3 |Yiyecek-Igecek Isletmelerinde Maliyet Kontrolii 3 0 0 3 Z
GMS2517 2 3 |Gida Hijyeni ve Giivenligi 2 0 0 5 S
1SG2801 2 3 |is Saghg ve Giivenligi 2 0 0 4 Z
GMS2519 2 3 |Gastronomide Etik 2 0 0 5 S
GMS2505 2 3 |Gida Cografyasi 2 0 0 5 S
TRM2905 2 3 |Human Resources Management 2 0 0 5 S
GMS2507 2 3 |Igecek Teknolojisi 2 1 0 5 S
GMS2509 2 3 | Yemek, Kiiltiir ve Toplum 2 0 0 5 S
GMS2511 2 3 |Mugla, Turizm ve Gastronomi 2 1 0 5 S
GMS2513 2 3 |Sicak Mutfak 3 1 0 5 S
GMS2515 2 3 [Beslenme Antropolojisi 3 0 0 5 S
EBB2911**| 2 3 |Egitime Girig 3 0 0 4 S
TOPLAM 30
YDB2832 2 4 |Academic English IV* 4 0 0 6 Z
GMS2020 2 4 |Food Technology 3 0 0 5 Z
GMS2022 2 4 [Gastronomi Turizmi 3 0 0 4 Z
YiS2804 2 4 |Food and Beverage Management 3 0 0 5 Z
YiS2506 2 4 |Protokol ve Gorgii Kurallart 3 0 0 5 S
GMS2504 2 4 [Soguk Mutfak 2 2 0 5 S
GMS2506 2 4 |Yoresel Mutfak 3 1 0 5 S
GMS2508 2 4 |Baharat ve Kahve Kiiltiirii 3 0 0 5 S
GMS2510 2 4 |Mutfak Sanatlarinda Yaraticilik 3 0 0 5 S
GMS2514 2 4 |Gastronomi Girisimciligi 3 0 0 5 S
GMS2516 2 4 |Meslek Staji I (30 s giinii) 0 0 0 8 S
GMS2512 2 4 [Sokak Lezzetleri 3 1 0 5 S
EBB2906**| 2 4 |Egitim Psikolojisi 3 0 0 4 S
TOPLAM 30
YDB3975 3 5 |Vocational English | 4 0 0 6 Z
YDB3925 3 5 [French I* 4 0 0 4 S/Zz
YDB3903 3 5 |Russian I* 4 0 0 4 SIZ
YDB3923 3 5 [German I* 4 0 0 4 S/Zz
GMS3013 3 5 |Tirk Mutfak Kiiltiiri 3 1 0 4 Z
GMS3015 3 5 |Gida Kontrolii ve Mevzuati 3 0 0 3 Z
TRM3803 3 5 |Sustainable Tourism 3 0 0 3 z
GMS3519 3 5 |Ziyafet ve Etkinlik Yonetimi 2 2 0 5 S
YiS3907 3 5 [Servis Teknikleri ve Uygulamalari 2 1 0 5 S
GMS3511 3 5 |Yemek Sosyolojisi 2 0 0 5 S
GMS3513 3 5 |Gida Katki Maddeleri 2 0 0 5 S
GMS3515 3 5 |Fermented Food Products 2 1 0 5 S
REH3901 3 5 |Tourism Geography of Turkey 3 0 0 5 S
GMS3517 3 5 [Turkish Culinary Culture 3 1 0 5 S
Boliim Dis1 Se¢meli Ders 3 0 0 5 S




EBB3909**| 3 5 |Ogretim ilke ve Yontemleri 3 0 0 4 S
EBB3911**| 3 5 |[Ozel Ogretim Yontemleri 3 0 0 4 S
TOPLAM 30
YDB3976 3 6 |Vocational English II* 4 0 0 6 Z
YDB3926 3 6 |French II* 4 0 0 4 SIZ
YDB3904 3 6 |Russian II* 4 0 0 4 SIz
YDB3924 3 6 |German II* 4 0 0 4 SIZ
GMS3006 3 6 |Research Methods 2 1 0 3 Z
GMS3008 3 6 [Diinya Mutfaklar: I 3 1 0 4 Z
GMS3010 3 6 Gastrionomi ve Mutfak Sanatlarinda Deneysel ve Duyusal 2 1 0 3 7
Analiz
TRM3906 3 6 |Management and Organization 3 0 0 5 S
GMS3518 3 6 |Gastronomide Akimlar ve Giincel Sorunlar 3 0 0 5 S
GMS3520 3 6 |Toplu Gida Uretimi 1 2 0 5 S
GMS3522 3 6 |italyan Mutfag 2 1 0 5 S
GMS3524 3 6 |Sosyal Sorumluluk Projesi 3 0 0 5 S
GMS3526 3 6 |Vejetaryen Mutfak 2 0 0 5 S
GMS3528 3 6 [New Trends in Food and Beverage Businesses 3 0 0 5 S
GMS3530 3 6 | Yemek Stilistligi ve Fotografcilig 2 2 0 5 S
GMS3532 3 6 |Bahce Uriinleri Yetistirme 3 1 0 5 S
GMS3534 3 6 |Zeytin, Zeytinyagi ve Mutfak Kiiltiiri 2 1 0 5 S
GMS3536 3 6 [Meslek Staj IT (30 giin) 8 S
Boliim Dis1 Segmeli Ders 3 0 0 5 S
EBB3904**| 3 6 |Egitimde Olgme ve Degerlendirme 3 0 0 4 S
EBB3906**| 3 6 |Ogretim Teknolojileri 2 0 0 3 S
TOPLAM 30
YDB4827 4 7 |Vocational English I11* 4 0 0 6 Z
YDB4915 4 7 |French IlI* 4 0 0 4 SIZ
YDB4903 4 7 |Russian III* 4 0 0 4 SIz
YDB4913 4 7 |German III* 4 0 0 4 SIZ
GMS4005 4 7 |Uriin Gelistirme 2 1 0 3 z
GMS4009 4 7 |Project Preparation and Management 3 1 0 3 Z
GMS4007 4 7 |Unlu Mamuller ve Tatlilar 2 2 0 4 Z
GMS4513 4 7 |Diinya Mutfaklar1 I 3 1 0 5 S
GMS4515 4 7  |Osmanli Mutfagi 3 0 0 5 S
GMS4517 4 7 |Stisleme Teknikleri 2 2 0 5 S
GMS4519 4 7 |Bar Uygulamalar1 ve Miksoloji 2 2 0 5 S
GMS4521 4 7 |Food and Mythology 3 0 0 5 S
GMS4523 4 7 |Gastronomy Guidance 3 1 0 5 S
GMS4525 4 7 |Lezzet Uzmanhg: 2 2 0 5 S
GMS4527 4 7 |Molekiiler Mutfak 2 2 0 5 S
GMS4529 4 7 |ileri Pastacilik ve Cikolata Uretimi 2 2 0 5 S
4 7 |Boliim Dig1 Se¢meli Ders 3 0 0 5 S
7
EBB4903**| 4 7 |Suuf Yonetimi 2 0 0 3 S
EBB4907**| 4 7 |Rehberlik ve Ozel Egitim 3 0 0 4 S
TOPLAM
GMS4008 4 8 |Graduation Project 0 2 0 6 Z
GMS4010 4 8 |isletmede Mesleki Egitim 0 0 0 24 Z
EBB4926**| 4 8 |Ogretmenlik Uygulamasi 1 8 0 10 S
TOPLAM 30
Yaryillar ‘orunlu Dersle Secimlik Dersler Topla
LYY 30
LYY 30
HLYyYy 30
V.YY 30
V.YY 30
VLYY 30
VILYY 30
VIILYY 30
On Lisans icin Minimim Mezuniyet AKTS'si: 120 AKTS
Lisans i¢cin Minimim Mezuniyet AKTS'si: 240 AKTS
Imza

Boliim Bagkant










